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Durante os periodos chuvosos, € comum o cultivo
de morangueiro sob cultivo protegido. O uso do
sistema de producao em substrato para o
morangueiro em slabs verticais possibilita tanto o
aumento da produtividade e qualidade de frutos
guanto a economia de agua e adubos aplicados
em relacao aos cultivos convencionais. O objetivo
deste estudo fol avaliar a qualidade pos-colheita de
morangos produzidos em sacarias verticals
preenchidas com fibra de coco.

INTRODUGAO

METODOLOGIA

Na Embrapa Hortalicas, morangos ‘Portola’ e 'San
Andreas’ foram cultivados em estufa utilizando
sacarias verticals (bags) e coluna de PVC,
preenchidos com substrato de fibra de coco com
textura meédia.

Fotos: Dr. Marcos Braga, Embrapa Hortaligas.
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Apods as colheitas, realizadas entre julho e setembro,
os frutos foram analisados no Laboratdrio de POs-
colheita.

COR: colorimetro Chroma Meter CR-400 (Konica
Minolta). Espaco de cores CIE: L* (luminosidade),
C* (cromaticidade), °h (angulo hue) (McGuire, 1992).

Foto: Dr. Marcos Braga, Embrapa Hortalicas.
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SOLIDOS  SOLUVEIS: determinados
refratometro digital (PR-101, Atago Co.).

em

ACIDEZ TITULAVEL: determinada por titulacdo
com 0,2 mol Lt de hidroxido de sddio (NaOH) até
um ponto final de pH 8,2.
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RESULTADOS E CONCLUSOES

Sacarias de plastico preto e branco e a coluna
de PVC =» nao demonstraram Iinfluéncia
significativa (P>0,05) nos teores de solidos
soluvels, acidez titulavel e cor dos morangos.

COR

L* =» Foram em media 36,96 para as duas
cultivares;

C* e °h = Os morangos ‘San Andreas’ exibiram
maior cromaticidade (C*: 46,29) e maior angulo hue
(°h: 40,28), resultando em um vermelho mais
vibrante.

Més de julho: os morangos das duas cultivares
mostraram maior L*, menor C* e malor °h,
apontando para uma coloracao mais clara e
tonalidade mais suave de vermelho.
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SOLIDOS SOLUVEIS = A cultivar San Andreas
apresentou teores mais elevados de solidos soluveis
(7,0 °Brix) em comparacao com a ‘Portola’ (6,5 °Brix).

Morangos colhidos em julho: apresentaram
maiores teores (P<0,05) de sdlidos soluvels.

ACIDEZ TITULAVEL=> A cultivar San Andreas
também apresentou teores de acidez titulavel (1,24 g
100 g') mais altos do que a ‘Portola’ (1,08 g 100 g1).

Morangos colhidos em julho e
apresentaram-se mais acidos (P<0,05) .

agosto:

Possivelmente, o clima afetou tanto os solidos
soluveis e a acidez quanto a cor dos frutos. O mées de
julho apresenta historicamente as menores
temperaturas medias e altos valores de fotoperiodo,
ambas variaveils que Iimpactam positivamente a
gualidade do morango, sugerindo um melhor sabor.
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