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INTRODUGAO RESULTADOS E CONCLUSOES

A aplicagao da tecnologia de analise de Tabela 1. Coeficiente R2 dos parametros de
imagens digitais na agriculiura e bastante coloracdo medidos pelo colorimetro e pela imagem
Interessante, pOiS sao utiizados metodos nao em tomates ‘Carmem’ durante o armazenamento a
destrutivos para determinar parametros 10 °C.

Importantes para o agricultor e consumidor como Dias de

coloracao, maturacao, presenca de doencas e armazenamento  Luminosidade Hue a*

danificadas por danos mecanicos. Dia 00 0,4324 0,9148 0,7465
A preocupacdo em desenvolver mecanismo Dia 07 0,606 0,9432 0.9577

e . Dia 14 0,8753 0,9736 0,9344

que possibilita o uso de Iimagens para a Dia 21 0 8632 0 9874 09302

determinacao e avaliacao dos parametros, deve-se Dia 28 0.7091 0.9691 0.8385
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Figura 1. Comportamento dos parametros de
OBJETIVO . ra . L
— coloracao [angulo Hue (A), a* (B), luminosidade (C)].
Aplicacao da tecnica de processamento de
Imagem para a avaliacao da cor de tomate
‘Carmem’ durante o armazenamento refrigerado.

METODOLOGIA Figura 2. Evolucao da coloragao da casca de tomate

Local: Laboratério de Pds-Colheita do Centro de ‘Carmem’ ao longo do periodo de armazenamento
Biossistemas Agricolas e Pds-colheita do Instituto (dias) a 10 °C.
Agronomico, Campinas, SP
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no dia 0 e dia 28 durante o armazenamento a 10 °C.
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principalmente em relacao ao angulo Hue e a*.

As medicoes de coloracdo no colorimetro e na AGRADECIMENTOS

imagem foram comparadas atraves de coeficiente Ao CNPq pela bolsa de iniciacdo em desenvolvimento
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