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INTRODUGAO

Os oOleos essencials sao compostos formados pelos
metabolitos secundarios das plantas e sao
amplamente utilizados em diversos ramos Industriais
devido as suas distintas propriedades. Dentre as
plantas aromaticas e medicinais estao a “negramina’.
‘pimenta de macaco” e a canforeira, candidatas ao
Uso na medicina alternativa por conta de suas
propriedades anti-inflamatorias, antioxidantes,
fungicidas e bactericidas, bem como em industrias
farmacéuticas e de perfumaria.

O Instituto Agronomico - IAC possui um BAG de
plantas aromaticas e medicinails, com ampla
variedade de especies. A caracterizacao quimica dos
0leos essencials € necessaria para a indicacao de seu
uso nos diferentes ramos Iindustriais. O trabalho teve
como objetivo identificar o perfil quimico dos oleos
essenciais das espécies aromaticas de ocorréncia no
Brasil, “negramina” (Siparuna guianensis Aublet) e
‘pimenta de macaco” (Xylopia aromatica (Lam.) Mart.
e da espécie exotica introduzida no Brasil, canforeira
(Cinnamomum camphora (L.) J. Presl).

METODOLOGIA

Amostras de material vegetal de “negramina” figura
1, “pimenta de macaco” figura 2 e canforeira figura 3
foram coletadas no em produtor na regiao de Juiz de

Fora- MG e no BAG de Plantas Aromaticas e
Medicinais do IAC, Fazenda Santa Elisa, Campinas-
SP. O odleo essencial fol obtido através de destilacao
por arraste a vapor em dorna D2 Linax®. Para todas
as especies utilizou-se a massa fresca composta de
mistura de ramos, folhas e flores.

Os oOleos essencials foram analisados no
Laboratorio do Instituto de Pesquisas de Produtos
Naturais - UFRJ. As composi¢cOes quimicas dos 0leos
foram obtidas por GC-EM, em cromatografo
Shimadzu 2010 Plus com detector de massas com
analisador quadrupolar em modo de Ionizacao
eletronica a 70 eV, coluna capilar de silica fundida
DB5 (30 m, 0,25 mm d.i., filme liquido de 0,25 um),
gas carreador Helio (1 mL/min). Temperatura do forno
de 60-280 °C (3 °C/min). Temperatura do detector de
massas equivalente a 200°C, faixa de varredura de 40
a 500 Da. Temperaturas do Injetor, da Interface e da
fonte de ions foram respectivamente de 260 °C, 200
°C e 200 °C. Razao de split de 1:30 e volume de
Injecao de 0.5 L.

A identificacao das substancias presentes em cada
Oleo fol baseada (I) na comparacao dos seus
espectros de massa com 0S espectros contidos na
biblioteca do NIST e (II) na comparacao dos seus
Indices de retencao obtidos em coluna DB-5 (fase: 5%
fenilmetilsilicone), com o0s Indices de padroes
auténticos e dados da literatura (Adams, 2007).

Figura 3. Canforeira (Cinnamomum
camphora (L.) J. Presl).

Figura 1. Negramina
(Siparuna guianensis Aublet)

Figura 2. Pimenta de macaco
(Xylopia aromatica (Lam.) Mart.
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RESULTADOS E CONCLUSOES

A analise por GC-EM determinou 0S compostos

majoritarios  presentes nos diferentes 0Oleos
essenciais. Os perfis quimicos de canforeira,
‘negramina’ e “pimenta de macaco” sao apresentados
nas figuras 3, 4 e 5 respectivamente.

A figura 3 representa o cromatograma da analise
CG-EM do 0leo essencial de canforeira. Os
compostos majoritarios Identificados foram linalol,
canfora e 1,8-cineol, com 79,52%, 10,11% e 2,20%,

representados pelos picos 12, 15 e 8
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Figura 3. Cromatograma por CG-EM do OE de Cinnamomum
camphora.

O cromatograma representado na figura 4 refere-se
ao OE de "negramina”. Os compostos majoritarios
identificados foram elixeno, gremaceno B e y-
elemeno, representados pelos picos 15, 21 e 10, com

porcentagens referentes a 28,40%, 22,14% e 8,78%
resnectivamente.
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Figura 4. Cromatograma por CG-EM do OE de Siparuna
guianensis Aublet.

A figura 5 revela o cromatograma obtido pela
analise do OE de “pimenta de macaco”. Os principals
compostos sao representados pelo picos 7, 5 e 2,

sendo  a-felandreno, B-pineno e  a-pineno,
equivalentes a 24,20%, 1858% e 10,48%
respectivamente.
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Figura 5. Cromatograma por CG-EM do OE de Xylopia aromatica.
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